
Produttore: Antichi Vigneti F.lli Sculco srl
Tipologia: Bianco fermo
Formato: Conica 75 cl
Vitigno: Greco bianco, Malvasia
Zona di produzione: Calabria centro orientale, 
nella provincia di Crotone, in Cirò località “Vallo”
Clima: Mediterraneo
Altimetria: Collinare
Terreno: Medio impasto tendente argilloso
Sistema di allevamento: Cordone speronato
Tipologia e periodo di vendemmia: Manuale,
seconda decade di settembre
Resa per ettaro: 70-80 quintali
Vinificazione: Diraspopigiatura con breve macerazione
e successiva pressatura soffice delle uve.
Resa in mosto fiore del 65% e successiva fermentazione 
in serbatoi di acciaio termocondizionati
Affinamento: 3 mesi in acciaio, circa 2 mesi in legno
Descrizione:

Gradazione 13% vol.
Colore giallo paglierino brillante
Al naso esprime sentori di macchia mediterranea con note
tostate
Al palato risulta fresco, di buona consistenza gusto-olfattiva 

       con finale lungo e persistente
Temperatura di servizio 10° - 12°C

Abbinamenti gastronomici consigliati: Si accompagna con 
piatti di pesce, carni bianche, antipasti

CALABRIA IGT
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